
本日のデザート

Antipast
前菜の盛り合わせ

Dolce

[3,300yen]

下記よりお1人様 1品をお選びください

1.トマトと香味野菜のスパゲッティ

2.しらすとアーモンドのアーリオオーリオ　

スパゲッティーニ　　　   　 






3.土佐和牛のラグー アブルッツォ風          　　　    　　　　　

キタッラ（＋550yen）

4.ピッツァ マルゲリータ

5.4種のチーズのピッツァ

6.地鶏 あしずりキングと　　　　　　　

春野菜のピッツァ（＋550yen）

7.本日のお魚料理

8.本日のお肉料理

9.土佐あかうし サーロイン炭火焼き　　　　　

（＋1,100yen）

Pranzo
選べるランチプラン

ホットアメリカーノ、アイスアメリカーノ、エスプレッソ、
紅茶、レモングラスとバタフライピーのハーブティ

本日のデザート

    Pranzo 
Speciale

Antipast
前菜の盛り合わせ

Dolce

[5,500yen]

Pasta
しらすとアーモンドのアーリオオーリオ

Cafe
食後にカフェをご⽤意しております。下記よりお選びください

ランチタイムフルコース　カフェ付き

Pizza

Pesce
本日のお魚料理

Carne
土佐あかうしサーロイン炭火焼き

季節のピッツァ



NON-ALCOHOL 
ALL 550YEN

マンゴーミックスジュース
ブラッドオレンジジュース
高知柚子スカッシュ
ノンアルコールワイン赤/白

ALCOHOL
ALL 880YEN

ハートランド生ビール
グラスワイン赤/白  
スパークリングワイン
カンパリソーダ

CAFE
ALL 550YEN

エスプレッソ
アメリカーノ
ハーブティー

1名/￥6,600～ のコースもご予算に応じて対応致します。
ご相談ください

Pizza take
out
menu

箱代をピッツァ一枚につき110円いただきます

1,マリナーラ　￥1,650
（トマトソース、ニンニク、バジル、オレガノ）
 2,プッタネスカ　￥1,980
（トマトソース、バジル、生節、ケッパー、オリーブ）
 3,コサッカ　￥1,650
（トマトソース、羊乳のパウダーチーズ）
4,マルゲリータ　1,980
（トマトソース、モッツァレラ、バジル）
5,サルーミ　￥2,200
（トマトソース、ハム、サラミ、モッツァレラ）
6,ビスマルク　￥2,200
（トマトソース、生ハム、卵、モッツァレラ）

７,マルゲリータ アルフィレット　￥2,200
（モッツァレラ、フレッシュトマト、バジル）
8,プルチネッラ　￥2,530
（モッツァレラ、バジル、アンチョビ、
　ケッパー、オリーブ、玉葱）
9,ディアヴォラ　￥2,530
（モッツァレラ、フレッシュトマト、
　サラミピカンテ、玉葱、唐辛子）
10,クワトロフォルマッジ　￥2,750
（ゴルゴンゾーラ、タレッジョ、
　グラナパダーノ、モッツァレラ）
11,季節のピッツァ　￥2,750
 


ピッツァのお持ち帰りのご案内
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